
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 



1. Для перевозки продуктов питания используется: 

 

№ 
п/п 

Транспорт Да/Нет 

1 Специализированный транспорт организаций - поставщи- 
ков пищевых продуктов 

Да 

2 Специализированный транспорт ИП, обслуживающего 
ДОУ 

Да 

 

2. Характеристика пищеблока: 

Пищеблок имеет площадь –  156,4 м2 

Зонирован. 

 

Набор помещений Наименование оборудования Количество 

 

Раздаточная зона 

 

Стол раздаточный 

 

2 

 

 

 

 

 

Горячий цех 

Плита электрическая 4-х конф. с 
жарочным духовым шкафом 

2 

Зонт вентиляционный 2 

Стол производственный для обра- 
ботки вареного мяса, курицы 

1 

Стол производственный для обра- 

ботки вареных овощей 

1 

Стол производственный для гас- 
трономии, салатов 

1 

Стол производственный для нарез- 
ки хлеба 

1 

Мясорубка механическая для ва- 
реного мяса 

           2 

Шкаф холодильный среднетемпе- 

ратурный (для проб) 

1 

Раковина для мытья рук 1 

Весы 2 

Стеллаж кухонный настенный под 
кухонный инвентарь (тазы) 

1 

Стеллаж кухонный настенный для 

хранения ножей и разделочных до- 

сок 

1 

 

 
 

Холодный цех 

Стол производственный для раз- 
делки мяса, курицы 

2 

Стол производственный для рыбы 1 

Мясорубка электрическая для сы- 
рой продукции 

1 

Раковина 
 

1 



Моечная ванна 1 
 

Водонагреватель 1 

Стеллаж для посуды 1 

Стеллаж для бачков 1 

Стеллаж кухонный настенный для 

хранения ножей и разделочных до- 

сок 

1 

Зона для обработки 

яиц 

Стол для обработки яиц 1 

Ёмкости для обработки яиц 1 

Зона хранения моющих и 

дезин- 
фицирующих средств 

Шкаф 1 

Склад для хранения 

скоропор- тящихся 

продуктов, для сыпучих 

продуктов 

Стеллажи 2 

Морозильная камера 3 

Холодильник среднетемператур- 
ный 

3 

 

3.   Штатное расписание: 

 

 Кол 

-во 

ста- 

вок 

 Образование Квалификац

и- онный 

разряд 

Стаж рабо- ты 

по спе- 

циальности 

Наличие 

оформ- 

ленной 

личной 

медицин- 

ской 

книжки 

Заместитель 

заведующего 

по АХЧ 

1 Среднее-

техническое 

- 3 года 5 

месяцев 

да 

Поваров 

(шеф-повар, 

повар) 

2 Среднее-

специальное  

5 разряд 7 лет Да 

Среднее-

специальное 

6 разряд 30 лет Да  

 Подсобный 
рабочий 

 1 Среднее-
специальное  

4 разряд 6 лет Да 

 

4. Персонал пищеблока входит в штатное расписание: 

 

№ 
 п/п 

Учреждение, организация Да/Нет 

1. Образовательного учреждения да 

 

 

 

 



 

5. Питание детей в общеобразовательном учреждении: 

 

организовано/не организовано (нужное подчеркнуть) 

- образовательным учреждением самостоятельно (да/нет) – да 

- санитарно-эпидемиологическое заключение имеется/отсутствует (нужное под- 

черкнуть). 
 

6. Наличие нормативно-правовой, технической документации 

и технологических карт: 

 

№ 

п/п 

наименование документации №, дата, наименование, 

наличие 

   1 Приказ о назначении ответственного за организацию 

питания и питьевой режим в ДОУ 

         Приказ №118 от 

02.09.2024 г. 

2 Приказ об организации питания и создании браке- 

ражной комиссии 

Приказ № 97 от 

01.08.2024 г. 

3 Положение об организации питания Приказ № 81 от 14.05.2021г. 

4 Положение о бракеражной комиссии Приказ № 147 от 

31.08.2021г.  

5 Наличие оформленных стендов по популяризации 
здорового питания 

Да 

6 Наличие согласованного с территориальными орга- 

нами Управления Роспотребнадзора примерного 

(цикличного) меню 

   Да 

7 Наличие технологических карт приготовления блюд 

согласно цикличного меню 

   Да 

9 Наличие должностных инструкций от 30.01.2023 года  

должностная инструкция 

повара 
 

7. В общеобразовательном учреждении «С» -витаминизация готовых блюд: 

проводится/не проводится (нужное подчеркнуть). 

 

8. Договор на дератизацию (с кем, № дата) 

 ООО «ГАММА» Кусябаев З.З. договор № 134/6 от 03 июня 2024г. 

 

9. Договор на вывоз мусора и пищевых отходов (с кем, № дата)   

ООО Региональный оператор «ЭКО-СИТИ», муниципальный 

контракт № 5 от 16.01.2024г. 

 
 
 

 

  
 



  


